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Antinori in der Toskana 

… mit dem Bus in den Weinkeller 
Alles war präzise organisiert. Zur festgelegten Zeit durfte 

unser Bus die Zufahrt passieren. Bei der Kellerzufahrt stie-

gen wir aus und schlenderten erwartungsvoll zwischen den 

Weinstöcken zum eigentlichen Eingang: eine riesige über-

dachte Fläche mit einer zurückliegenden Glasfront und ei-

ner futuristischen Wendeltreppe am unteren Ende. Wie 

konnte so ein Bauwerk in dieser Landschaft genehmigt 

werden? Im Inneren setzte sich die Größe fort, und später 

bei der Führung wurde die eigentliche Monumentalität in 

der Form der Produktionshallen und zweier riesiger Wein-

keller erst wirklich deutlich.  

Mit viel Leidenschaft und Kenntnissen wurden uns das 

Weingut und einige Weine des Hauses vorgeführt und prä-

sentiert. Das war ein Highlight unserer Weinreise 2019. 

 

Der Architekt Marco Casamonti aus Florenz hatte von Pie-

ro Antinori den Auftrag bekommen, bei San Casciano nahe 

der Schnellstraße in den Weinbergen etwas zu bauen, was 

nahezu unsichtbar sein sollte. Und doch sollte es Produkti-

onsanlagen, Keller, Büros und Präsentationsflächen für 

einen riesigen Weinbetrieb sein. Es ist gelungen, beim Vor-

beifahren sieht man nichts als zwei horizontale Einschnitte 

auf einem mit Reben bewachsenen Hügel bei Bargino.  

Der Bau begann mit einer 15 m tiefen und 500 m langen 

Baugrube, 380.000 m3 Erde wurden entnommen. An 2.100 

Arbeitstagen wurden insgesamt 5.300 Arbeiter eingesetzt. 

Das Gebäude hat eine Gesamtfläche von ca. 40.000 m2 und 

kostete etwa 120 Mio Euro. Nach einer Planungs– und 

Bauzeit von 7 Jahren wurde es 2012 in Betrieb genommen. 

Beim Bau wurden in großem Maße ökologische Aspekte 

berücksichtigt: die Kellerhallen sind komplett mit Terra-

kotta aus der Region ausgekleidet. Die Anordnung der An-

lagen von der Kelter über die Gärtanks bis zu den Fässern 

und zur Abfüllanlage ist schwerkraftorientiert, es sind fast 

keine Pumpen erforderlich. Die Temperierung der Keller 

geht ohne Klimatechnik mit einem einfachen Belüftungs-

system und der natürlichen Kühlung aus der Erde. U.a. lie-

gen dort 2.000 Barriquefässer (jeweils 225 l) zur Reifung 

der hervorragenden Weine . 

 

Die Dachkonstruktion ist dem Hügelprofil angepasst und 

komplett mit Wein bepflanzt. Im vorderen Teil liegt die 

unterirdische Tiefgarage, in der sogar Busse wenden kön-

nen. Eine stählerne Wendeltreppe verbindet die Ebenen. 

Und oben gibt es das Restaurant „Rinuccio 1180“, benannt 

nach dem Stammvater Rinuccio degli Antinori. 

 

Dieses Weingut ist eines von vielen im Antinori-Konzern. 

Aber hier werden einige der besten Weine produziert: Villa 

Antinori Chianti Classico, Peppoli, Marchese Antinori Chi-

anti Classico Riserva, Vinsanto del Chianti Classico. An-

fangs war hier die Abfüllung von ca. 3 Mio Flaschen ge-

plant. 

 

Wir haben normalerweise die großen Produzenten nicht in 

unserem Angebot, aber Antinori könnte es demnächst auch 

bei uns geben. 

www.chianti-toscana.com 

Weinabend - Monatstreff der Weinfreunde 
Inzwischen hat sich unser monatlicher Weinabend etabliert, es 

gibt Stammgäste, aber immer wieder kommen neue Weinfans 

hinzu, Beginn jeweils 19.00 Uhr.  

Nächste Termine: 

 Donnerstag 30. Januar 2020 

 Donnerstag 27. Februar 2020 

 Donnerstag 26. März 2020 

http://www.chianti-toscana.com/


 

Chianti Toscana Vinothek, Meisenweg 26, 64839 Münster, Tel: 06071-633220, Fax: 06071-633221, info@chianti-toscana.com 

Wiedersehen auf Villa Sant´Anna 
Montepulciano ist der 

Ort, von dem einer der 

berühmtesten italieni-

schen Weine kommt: der 

Vino Nobile. Der mittel-

alterliche Ort südlich von 

Siena mit etlichen Re-

naissance-Palästen wird 

als Perle des 16. Jahrhun-

derts bezeichnet. Viel 

nobler Wein ist sein Mar-

kenzeichen. Der Lehm-

boden und seine Erosionen prägen die Landschaft, die Creti.  

Vor 10 Jahren besuchten wir das Weingut Villa S`Anna zum 

ersten Mal. Es war ein spontaner Besuch ohne Terminabspra-

che. Schon damals nahm uns Simona Fabroni, die Inhaberin, 

herzlich auf und wir genossen eine private Führung mit an-

schließender Verkostung. Wir hatten seitdem die Weine der 

Villa S´Anna regelmäßig in unserem Angebot, der Nobile er-

hielt von einigen unserer Kundinnen die Bezeichnung 

„Badewannenwein“, ein Genusswein für die Entspannung. 

Erstes Weingut bei unserer Weinreise 2019 war nun die Villa 

S´Anna. Nach der Führung nahm sich Simona Fabroni, inzwi-

schen 78 Jahre, viel Zeit für uns mit einer leidenschaftlichen 

und begeisternden Weinprobe. Mit Schinken, Salami, Käse und 

Brot wurden die Weine ausführlich probiert: 

Chianti Colli Senesi, Rosso di Montepulciano, Nobile di Mon-

tepulciano, Nobile di Montepulciano „Poldo“, Vinsanto 

Außerdem gab es das hervorragende Olivenöl des Weinguts. 

Da alles war ein echter Genuss. 

 

Und im berühmten Pienza, der „idealen Stadt“ des Papstes Pius 

II, kauften wir uns größere Einheiten des passenden Käse. Für 

ihren Käse ist die Stadt heute so berühmt wie für die herrlichen 

Bauwerke aus der Renaissance. 
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Es ist viel passiert 
Unser letzter Newsletter ist vor zwei Jahren erschienen. Inzwischen gab es einiges zu berichten, aber aus vielerlei Gründen 

kamen wir nicht dazu: Wiederaufbau des Ladens nach schwierigen Jahren, die Schäden des Sturms und Trauerfälle überwinden, 

etliche neue Events bedienen, Reisen organisieren. 

Im letzten Jahr veranstalteten wir privat (über evento italiano) eine Bus-Weinreise in die wichtigsten toskanischen Weinregio-

nen. Wir probierten den Nobile di Montepulciano bei der Villa S. Anna, wir lernten den Brunello di Montalcino beim Weingut 

Paradiso di Frassina, dem Weingut mit Mozartmusik, kennen. Highlight war der Besuch bei Antinori im Chianti Classico Ge-

biet bei  San Casciano im Val di Pesa (siehe Hauptseite). Mit dem Weingut Capezzana der Adelsfamilie Bonacossi besuchten 

wir einen traditionsreichen Produzenten der qualitativ hochwertigen Carmignano-Weine. Den Abschluss bildete die Region 

Montecarlo in der Nähe von Lucca, Das Weingut Tenuta Bounamico präsentierte Sekte und Weine bei herrlicher Aussicht über 

die Gegend um Lucca bis zu den Monte Pisano. 

Die Weinreise brachte den Mitreisenden viel Unterhaltung, Spaß und Eindrücke, aber auch für uns ergaben sich etliche neue 

Aspekte. Schon früher sind immer wieder mal Freunde und Verwandte mit uns in die Toskana gereist und konnten neben unse-

ren Lieferanten auch manche Attraktionen kennen lernen. Wir werden also das Reisen, privat oder mit dem Bus weiterhin ver-

anstalten. 

Den Online-Shop haben wir seit etlichen Jahren stillgelegt, nicht aber den Versand. Aber man kann immer noch bei uns gute 

Weine bestellen, unser Angebot ist in einer pdf-Liste zu finden, und wir versenden wie früher gern in ganz Deutschland. Zum 

Bestellen reicht eine mail oder ein Anruf.  

In diesem Jahr besteht unser Weinhandel 15 Jahre. Da werden wir im Laufe des Jahres einige spezielle Veranstaltungen und 

Angebote organisieren. Wir sind sehr stolz darauf, so lange und mit ständig steigendem Know How und wachsender Qualität 

unsere Kunden bedient zu haben. Das wollen wir auch fortsetzen. 

  Öffnungszeiten der Vinothek am Feld: 
 

 Mo./Di./Do./Fr.: 10 Uhr bis 18.30 Uhr 

 Mi: geschlossen 

 Sa.: 10 bis 14 Uhr 

 Sonst nach Vereinbarung 

Die nächsten Termine in der Vinothek am Feld: 

Neujahrsempfang in der Vinothek am Feld: Montag 13. Januar, ab 18 Uhr  

Weinabende: Do. 30. Januar, Do. 27. Februar, Do. 26. März, jeweils ab 19.00 Uhr, Weinkarte und Snacks 

Degustationen: meistens Freitag und/oder Samstag, Termine auf Anfrage, für Gruppen auch Termine nach Verabredung und mit 

kundenspezifischem Programm möglich 

Zeit zum Innehalten und Genießen 
Ob der Winter noch kommt? Das Klima haben wir schon beein-

flusst, das Wetter können wir nicht gestalten.  

Es ist Rotweinzeit und die Zeit zum deftigen Essen. Aber auch 

Prosecco-Zeit, passend zu den kommenden nrrischen Tagen. 

Viel Spaß dabei wünschen 

 

 … Angelika und Gerhard 


